
Van granica svakodnevice

Debic  
Visokokvalitetni mliječni proizvodi za profesionalne 
kuhare ili slastičare. 



 
Vrhnja
Vrhnja Debic pomiču granice inovacija, zadržavajući jedinstveni okus vrhnja.
Debic predstavlja vrhnje vrhunske kvalitete, s kontrolom kvalitete od početka do kraja. Zato se profesionalci 
na Debic uvijek mogu osloniti s povjerenjem. Ispunjavajući visoka očekivanja, Debic stručnjaci preuzimaju i 
vodstvo u inovacijama. Neprestano pomičemo funkcionalne i kreativne granice, zadržavajući jedinstveni okus 
vrhnja. Debic, uvijek korak ispred!
‘Debic u svojoj ponudi ima i vrhnja na biljnoj bazi pod nazivom Natop. Savršen omjer jedinstvenosti vrhnja 
i tehničkih prednosti biljne masti. Samo stručnjaci za vrhnje mogu razviti najbolje mješavine i proizvode s 
hranidbenom vrijednošću i jedinstvenim okusom vrhnja.
Mješavine Debic temelje se na dobro uravnoteženoj kombinaciji mliječne i biljne masti. Samo stručnjak za 
vrhnja poput Debica može jamčiti funkcionalne prednosti kao što su smanjeno zgrušavanje i dugotrajnost.

CulINaIre OrIgINal StaND & OVerruN NatOp                   

Vrhnje za šlag
Vrhnje za šlag s 35 % mliječne masti, 
meke teksture i nevjerojatnog 
volumena (200 %). Idealno za pripremu 
kolača, moussea, krema i punjenja. 

• Bogat okus
• Više iskoristivosti u odnosu na 

uobičajeno vrhnje s 35 % mliječne 
masti

• Izvrsna čvrstoća i stabilnost
• Dugotrajna postojanost i nakon 

tučenja
• Dosljedna kvaliteta i osiguran uspjeh 

konačnih rezultata
• Pakiranje: 1 L

Mješavina vrhnja za šlag 
Mješavina svježeg okusa vrhnja i 
funkcionalnih karakteristika biljnih masti

• prirodan okus vrhnja
(sadrži 20 % mliječne masti)
• visoka stabilnost i čvrstoća
čak i nakon 24 sata
• može se zamrznuti nakon tučenja
• odličan omjer cijene i kvalitete
• Pakiranje: 2 L

Vrhnje za kuhanje 
Vrhnje za vrhunsko kuhanje i 
neusporedive rezultate. Sa samo 20 % 
mliječne masti, s lakoćom se uklapa u 
svako jelo, a zahvaljujući slabijem 
isparavanju osigurava izvrsnu 
iskoristivost. prirodan, kremasti okus.

• Dvostruko više iskoristivosti u odnosu 
na uobičajeno vrhnje

• Bez grudica i odvajanja, brzo se 
zgušnjava te je pogodno za 
zamrzavanje/odmrzavanje

• Prikladno za sva topla i hladna jela
• Pogodno za uporabu s kiselim 

sastojcima ili alkoholom, bez 
odvajanja

• Pakiranje: 1 L

Van granica svakodnevice

O nama
FrieslandCampina jedna je od pet najvećih mljekarskih industrija u svijetu i dnevno 
opskrbljuje više od milijarde ljudi hranom bogatom nutrijentima. Proizvođači 
mlijeka sudjeluju u svakoj odluci tvrtke FrieslandCampina te su tako sigurni da 
se mlijeko s njihovih farmi upotrebljava za proizvodnju samo najboljih mliječnih 
proizvoda.

FrieslandCampina ima poticajne programe s ciljem ohrabrivanja proizvođača 
mlijeka na pružanje boljih životnih uvjeta svojoj stoci, kao i na očuvanje prirodnog 
okruženja svoje stoke. Osim toga, tvrtka FrieslandCampina vlasnik je cijelog 
mljekarskog lanca - od pašnjaka do stola - što nam omogućuje održivi postupak i 
daje veću kontrolu nad kvalitetom konačnog proizvoda.

Debic, premium marka tvrtke FrieslandCampina, nudi širok raspon mliječnih 
proizvoda vrhunske kvalitete, od vrhnja i maslaca do mješavina za deserte i šlag 
pjene u spreju. Cilj proizvoda Debic jest olakšati rad u profesionalnim kuhinjama 
svojom jednostavnošću i minimalnim vremenom pripreme, što ih čini idealnim 
kuhinjskim pomoćnicima.



      

CrEmE BrULEE                   tIraMISu paNNa COtta                        

Baza za miksanje 
Baza od koje se tučenjem priprema 
pravi talijanski tiramisu i sve ostale 
slastice na osnovi sira mascarponea.

• Izvorni talijanski recept
• Kremasti okus i tekstura
• 55 % sira mascarponea
• Izvrsna za sve recepte
• Jednostavna i brza priprema
• Pogodna za zamrzavanje/

odmrzavanje
• Pakiranje: 1 L

Baza za zagrijavanje ili 
miksanje 
Moderna baza za pripremu klasične 
talijanske slastice.

• Osvježavajući okus i kremasta 
tekstura

• rezultati su baš kao kod domaće 
izrade

• Praktično i brzo: priprema u samo 3 
koraka

• Svestrana, odlična za sve vrste 
kombinacija hrane

• Dosljedna kvaliteta i osiguran uspjeh 
konačnih rezultata

• Pakiranje: 1 L

Baza za zagrijavanje
Baza od prirodne Bourbon vanilije za 
pripremu Crème Brûléea i autentične 
Crème Catalan.

• Puni okus s karakterističnim notama 
Bourbon vanilije

• Praktično, lako i brzo: priprema u 
samo 4 koraka

• Svestrana, odlična za sve vrste 
recepata

• Dosljedna kvaliteta i osiguran uspjeh 
konačnih rezultata

• Idealna za pripremu s više sastojaka
• Pakiranje: 1 L

Slastice 
Debic slastice. Spoj profesionalne praktičnosti i kvalitete domaće izrade.
Debic slastice spremne za uporabu pomoći će vam pomaknuti granice vremena, osoblja i fleksibilnosti. 
Funkcionalne prednosti idu ruku pod ruku s jedinstvenim okusom klasičnih recepata pripremljenih „od nule” 
s pomoću najboljih sastojaka. Debic slastice rezultat su bliske suradnje stručnjaka za mliječne proizvode 
i kulinarskih stručnjaka, kako bi ispunile i premašile očekivanja vas kao profesionalnog korisnika i vaših 
potrošača.

parFaIt CHOCOlate MOuSSe

Baza za miksanje     
ukusna baza, idealna za izradu 
vrhunskog čokoladnog moussea i svih 
vrsta recepata s čokoladom. 

• Praktično, lako i brzo: priprema u 
samo 4 koraka

• Od izvorne belgijske mliječne 
čokolade

• Svestrana i odlična za sve vrste 
kreativnih recepata

• može se upotrebljavati i s alkoholom i 
kiselim sastojcima

• Pakiranje: 1 L

Baza za miksanje 
Neutralna baza za autentične deserte 
parfait, mousse i semifreddo bez 
ikakvih kompromisa kad je riječ o 
kvaliteti. Vrhunska svestranost. 

• Baš kao kod domaće izrade
• Nije potreban aparat za sladoled
• Praktično, lako i brzo: priprema u 

samo 4 koraka
• Izuzetno svestrana za sve vrste 

recepata
• Poslužite na -18 °C kao semifreddo ili 

na +4 °C kao mekani mousse
• Pogodna za zamrzavanje/

odmrzavanje
• Pakiranje: 1 L

VaNIlla SauCe

Baza za umak ili miksanje
Baza spremna za upotrebu sa svježom 
i ugodnom aromom vanilije. Idealna za 
dekoriranje štrudla s jabukama, suhih 
kolača, voćnih salata i sladoleda.

• Delikatna boja i okus vanilije
• lagana i kremasta tekstura
• Može se koristiti hladno ili lagano 

podgrijano
• Može se miksati za pripremu 

pjenastog umaka
• Pakiranje: 2 L



 

ZA JOŠ VIŠE RECEPATA 
POSJETITE DEBIC 

NA WWW.DEBIC.COM

VLASNIK
RESTORANA

POLJOPRIVREDNIK

POVEZUJEMO PROFESIONALCE 
U PRIPREMI HRANE

WWW.
DEBICBLOG.COM

WEB-MJESTO 
WWW.DEBIC.COM

DEBIC SPray CrEam                   PrOfI šLag PJENa rOaSt & fry

Zaslađeni šlag
Osim naših Debic Spray Cream 
vrhunske kvalitete, Debic vam pod 
nazivom profi Šlag pjena nudi i isplativi 
zaslađeni šlag u raspršivaču.

• S manje masti i zaslađena, po 
povoljnoj cijeni

• 100 % praktična: jednostavna kontrola 
serviranja i uvijek spremna za 
korištenje

• Praktična ručka nalik sifonu za 
savršeno posluživanje šlaga

• Higijensko rješenje: boca je hermetički 
zatvorena pa uHt vrhnje ostaje 
sterilno i duže upotrebljivo

• Primjenjuje se toplo i hladno
• Pakiranje: 700 ml

Tekući maslac
roast & Fry višenamjenska je otopina 
od pročišćenog maslaca (20 %) i biljnih 
ulja. Svakom jelu pruža prirodan okus 
i privlačnu boju jantara. Idealna kada 
trebate brzo ispržiti, peći ili zapeći 
meso, perad, ribu i povrće ili začiniti 
hladna jela. Može se upotrebljavati i 
za dovršavanje umaka, premazivanje 
kalupa za pečenje i kuhanje u vakuumu.

• Brzo rumenilo
• Idealna za brzo prženje
• Otporna na visoke temperature
• Ne gori niti prska
• Sadrži pravi pročišćeni maslac
• Izvrsna za kuhanje u vakuumu
• Pakiranje: 1 L

Nezaslađeni šlag
tučeno vrhnje spremno za upotrebu. 
Okus i čvrstoća zahvaljujući 
inovativnom dozatoru dizajniranom za 
savršeno ukrašavanje i praktično, 
potpuno čišćenje nakon upotrebe.

• Nezaslađeno
• Ergonomičan dizajn jednostavan za 

upotrebu
• Precizno zatvaranje kojim se 

jednostavno upravlja
• Jednostavno čišćenje
• Pakiranje: 700 ml

Debic Šlag Pjena u spreju
profesionalac koji zahtijeva savršenstvo oslanja se na Debic.
Kao pionir i lider za boce s raspršivačem za šlag, Debic ispunjava obećanja: izvanredan šlag besprijekorne 
kvalitete, izgleda i okusa. Stisak po stisak. u isto vrijeme, Debic već razmišlja o boci s raspršivačem budućnosti i 
sljedećim koracima u kvaliteti i tehnologiji vrhnja.

Debic maslac. Svaki zahtjev u pripremi hrane zaslužuje rješenje Debic maslaca.
Debic maslac savršeno je prilagođen okruženju profesionalne kuhinje.
Djelatnici u ugostiteljstvu cijene niski rizik prilikom pečenja slatkih i slanih jela. Debic maslac pomaže im da 
budu učinkovitiji, bez narušavanja jedinstvenog okusa pravog maslaca.
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   MREŽNI CASOPIS 
WWW.DEBIC.COM

/MAGAZINE/



Debic.com

Van granica svakodnevice

Van granica svakodnevnice.

Debic je najveći međunarodni prehrambeni brend u 
sklopu FrieslandCampine, najveće svjetske zadruga 
za mliječne proizvode koja objedinjuje više od 16.000 
članova proizvođača mlijeka i ima više od 140 godina 
iskustva u razvoju i proizvodnji širokog raspona mliječnih 
proizvoda. Zahvaljujući toj kooperativnoj organizaciji, 
Debic može jamčiti optimalnu kvalitetu od farme do 
isporuke proizvoda. Debic djeluje u pripremi hrane pa je 
stoga dostupan isključivo profesionalcima u pripremanju 
hrane poput kuhara, slastičara, ugostitelja itd. Cjelokupna 
ponuda sastoji se od vrhnja, maslaca, baza za slastice 
te mješavina za ledene slastice i shakeove. to uključuje 
sastojke i proizvode s poboljšanim značajkama. Svi su oni 
osmišljeni uzimajući u obzir svakodnevnu radnu okolinu 
profesionalnog korisnika.

    

Želite li znati više?
Za više inspiracije posjetite naše web-mjesto: Debic.com

Ili se obratite našem stručnom timu:

Martina Ferko
Sales Promotor Croatia
FrieslandCampina Foodservice
T: + 385 99 4927 322 
E: martina.ferko@frieslandcampina.com

Debic je brand u sklopu društva FrieslandCampina Foodservice
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